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AZIENDE AGRICOLE

TONIATTI
GIACOMETT

Vini di Qualita

SUPERGILL 2020

Bezeichnung IL.G.T. Trevenezie

Weinart Rot

Ursprungsregion Veneto

Boden Schufflehmig bis tonig

Trauben Merlot 80% Refosco dal peduncolo rosso 20%

Ernte Anfang Oktober

Weinbereitung Refosco dal P.R.: Traubenmaischung tiber
9 Tage, temperaturkontrollierte alkoholischen
und malolaktische Girung in Stahlfassern
Merlot: Traubenmaischung tiber 10 Tage,
temperaturkontrollierte alkoholischen
und malolaktische Garung in Stahlfassern

Veredelung 12 Monate in Fasssern aus franzosischer Eiche

VERKOSTUNGSANGABEN

Farbe Kraftiges Tiefrot

Bouquet Noten von reifem Obst und Rostaroma, angenehm

Geschmack Trocken, weich, gut strukturiert, ausgewogen
und nachhaltend im Geschmack.

Empfehlung Reichhaltige Fleischgerichte wie Eintopfe und
Schmorbraten, hervorragend zu
Wildgerichten

Serviertemperatur 18-20°C

DATEN

Alkoholgehalt 13,5° Alc. Vol.

Gesamtsduregehalt 5,4 gr/lt.

Restzucker 2,0 gr/lt.
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